Spett.le A.Di.S.U. 

Via Benedetta, 14 

06123 Perugia

AFFIDAMENTO IN CONCESSIONE 

DEI SERVIZI RISTORAZIONE E BAR

Via Innamorati n.4 (Bar dello Studente) - CIG 602341574C

PROPOSTA DI GESTIONE DEI SERVIZI [busta B]

Il sottoscritto:

	
	

	Cognome e nome
	

	Nascita (luogo e data)
	

	Indirizzo residenza (via, civico, cap, città)
	

	Codice fiscale
	


in qualità di _____________________ dell’impresa:

	OPERATORE ECONOMICO
[tutti i campi sono obbligatori]
	

	Ragione Sociale
	

	Natura Giuridica
	

	P.IVA
	

	Indirizzo sede legale (via, civico, cap, città)
	


Al fine di concorrere all’aggiudicazione del contratto per l’affidamento dei servizi ristorazione e bar nei locali ubicati in Via Innamorati n.4 (Bar dello Studente) – CIG 602341574C
esprime la seguente offerta:
	OFFERTA TECNICA

	A) PROPOSTA TECNICA - QUALITATIVA 

	
	Ampiezza e la qualità del programma delle attività sociali e/o culturali che si intendono organizzare in favore della comunità universitaria:
	 
	 

	
	A.1
	Proiezione di eventi sportivi (partite calcio, olimpiadi,…)
	
	Indicare SI/NO e descrizione offerta

	
	A.2
	Realizzazione di almeno n.1 serate culturali (musica dal vivo/concerto) al mese
	
	Indicare SI/NO e descrizione offerta

	
	A.3
	disponibilità ad ospitare rinfreschi/feste di laurea
	
	Indicare SI/NO e descrizione offerta

	
	A.4
	Ulteriori attività sociali e/o culturali 
	
	Descrizione dettagliata dell'offerta

	
	Varietà e qualità dei prodotti - Reparto BAR (pasticceria e panineria) 
	 
	 

	
	A.5
	Numero di tipologie di prodotti di pasticceria offerti giornalmente di produzione artigianale (autoproduzione o piccoli forni e pasticcerie rientranti nella definizione di micro/piccole imprese) e locale (sede di produzione entro un raggio di 15Km dal Bar dello Studente/Studentessa) 
	
	lista prodotti

	
	A.6
	Numero prodotti di panineria offerti giornalmente di produzione artigianale (autoproduzione o  piccoli forni e pasticcerie rientranti nella definizione di micro/piccole imprese) e locale (sede di produzione entro un raggio di 15Km dal Bar dello Studente/Studentessa) 
	
	lista prodotti

	
	A.7
	Bevande preparate con latte (cappuccino, latte macchiato, latte con orzo, etc..): preparate tutte con latte fresco e non con latte a lunga conservazione o altra tipologia;
	
	Indicare SI/NO

	
	A.8
	Disponibilità ad effettuare quotidianamente spremute con frutta fresca
	
	Indicare SI/NO

	
	A.9
	Disponibilità  ad effettuare quotidianamente frullati di frutta
	
	Indicare SI/NO

	
	A.10
	Ulteriori offerte relative alla varietà e qualità dei prodotti- Reparto BAR (pasticceria e panineria) 
	
	Descrizione dettagliata dell'offerta

	
	Varietà e qualità dei prodotti - Reparto RISTORANTE (preparazione pasti) 
	
	 

	
	A.11
	Rapporto fra numero di ingredienti principali (escluse spezie e condimenti) acquistati da PRODUTTORI locali (sede di produzione entro un raggio di 50Km dal Bar dello Studente/Studentessa)  rispetto al numero complessivo degli ingredienti utilizzati
	
	Indicare rapporto

	
	A.12
	Rapporto fra numero di derrate della categoria verdure acquistati da PRODUTTORI locali (sede di produzione entro un raggio di 50Km dal Bar dello Studente/Studentessa)  rispetto al numero complessivo degli ingredienti utilizzati
	
	Indicare rapporto

	
	A.13
	Rapporto fra numero di derrate della categoria frutta acquistati da PRODUTTORI locali (sede di produzione entro un raggio di 50Km dal Bar dello Studente/Studentessa)  rispetto al numero complessivo degli ingredienti utilizzati
	
	Indicare rapporto

	
	A.14
	Rapporto fra numero derrate principali (no spezie) acquistati da PRODUTTORI biologici effettivi (secondo normativa vigente) rispetto al numero complessivo degli ingredienti utilizzati
	
	Indicare rapporto

	
	A.15
	Numero di portate a disposizione giornalmente per primi
	
	Indicare numero 
e descrizione offerta[lista possibili ricette]

	
	A.16
	Numero di portate a disposizione giornalmente per secondi
	
	Indicare numero 
e descrizione offerta[lista possibili ricette]

	
	A.17
	Numero di portate a disposizione giornalmente per contorni
	
	Indicare numero 
e descrizione offerta[lista possibili ricette]

	
	A.18
	Offerta quotidiana di pietanze per vegetariani (di cui almeno una pietanza di tipo proteico)
	
	Indicare SI/NO 
e descrizione offerta[lista possibili ricette]

	
	A.19
	Offerta quotidiana di pietanze per celiaci 
	
	Indicare SI/NO 
e descrizione offerta[lista possibili ricette]

	
	A.20
	Numero di giorni alla settimana in cui il menu comprende pizza cotta al momento 
	
	Indicare numero

	
	A.21
	Ulteriori offerte relative alla varietà e qualità dei prodotti   - Reparto RISTORANTE (preparazione pasti) 
	
	Descrizione dettagliata dell'offerta

	
	Scelte Organizzative 
	
	 

	
	A.22
	Orario ordinario più ampio rispetto a quello da capitolato (senza comprendere eventuali aperture straordinarie per eventi)
	
	Descrizione offerta [tabella orari]

	
	A.23
	Esecuzione del servizio al tavolo (oltre al servizio di tipo self service già comunque previsto)
	
	Indicare SI/NO e descrizione offerta

	
	A.24
	Esecuzione del servizio da asporto
	
	Indicare SI/NO e descrizione offerta

	
	A.25
	Pagamento effettuabile con buoni pasto emessi dal fornitore della relativa convenzione CONSIP SPA attiva o dal fornitore di buoni pasto scelti degli enti destinatari del servizio (art.2 del Capitolato Speciale)
	
	Indicare SI/NO e descrizione offerta

	
	A.26
	Ulteriori migliorie dell'ambito "scelte organizzative"
	
	Descrizione dettagliata dell'offerta

	
	Tutela dell'ambiente
	
	 

	
	A.27
	uso di stoviglie monouso di plastica 
	
	Indicare quale delle 3 possibili scelte si intende adottare

	
	
	uso di sole stoviglie monouso biodegradabili compostali
	
	

	
	
	uso di sole stoviglie pluriuso in ceramica/porcellana/pyrex/acciaio o similari
	
	

	
	Migliorie in ambiti non previsti dai suddetti criteri
	
	 

	
	A.28
	Migliorie in ambiti non previsti dai suddetti criteri
	
	Descrizione dettagliata dell'offerta

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	B)  IMPORTO INVESTIMENTO che si intende effettuare per apportare migliorie all’immobile, all'arredo e alle attrezzature di bar e cucina 

	B.1
	Potranno  essere  proposte  (a  titolo  esemplificativo):
- sostituzione/integrazione  di  arredi e attrezzature esistenti  
-rifacimento bagni 
-riqualificazione ambienti
	
	Indicare importo e allegare progetto  richiesto dal disciplinare di gara


FIRMA 
DEL LEGALE RAPPRESENTANTE O PROCURATORE

(NOME e COGNOME)

_________________________________
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